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「清涼飲料水工場の一般的衛生管理ガイドブック」新訂版は、食品衛生法改正に伴う   
ＨＡＣＣＰの制度化への対応の一助となることを念頭に、より分かりやすく理解を深めて
いただけるような内容に一新しております。 

衛生管理に関する参考資料として、ぜひともご活用下さい。 
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